i &Ya NAB NABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U nuiANOUNA
Foodélab t 06 7.8-01
el dngormiinzariug 2 WM3BELUTAJ O, NTAGOPATOPUCKO UCTTUTYBAHE MKC EN ISO/IEC
17025:2018
yn. ,,bopuc Tpajkosckn” bp.130 . Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakenoHuja . e-mail: info@foodiab.com.mk
WU3BewrTaj 6p. 026522/5 X :

XemucKa aHanusa

Mme Ha BapaTtenot : JKM Bogosop H. UnuHaeH
Appeca Ha 6apaTenoT : yn. 9 66 Ununper - OnwTuHcka srpaga UnnHAeH

[atym Ha 3emare: 16.02.2022 BEpoj Ha baparbe 3a ucnutysare: 026522 X
[atym Ha npuem: 16.02.2022 MponpatHo nucmo (6p, Aatym): /

| Bosea: Ha aeH 16.02.2022 roAnHa, 081acTeHOTO Avle Hukona LIBETKOBCKM 13BPLUIN 3eMatbe Ha NnPMMepoK BoAa
3a NUekbe 3a TecTuparbe Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHanmsa.

Il OnMc Ha MECTO Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuerbe e 3emeHa og OY ,bpaka MwunaguHosuu” Bo c.
MwunaauHOBLMN. '

Il MpumepouuTe ce 3eMeHW C/OMacHO NaaH 3a 3emarbeé Ha NpuMmepoLm: 0B 7.3-01 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLM

IV CraHgapav U MeToAu 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 = YnaTcTBO 3a 3ematbe Ha
npUMepoLM BOAA 33 NUEtbe 04 NPEYUCTUTE/IHW CTaHULIM 1 BOAOBOAHN OUCTPUBYTUBHU CUCTEMM,

V [lononHysara, OTCTanyBakba WK UCKNYUYBara 04 METOAOT M 04 NAaHOT 32 32Marbe Ha Npumepouu: 1
VI Pesyntatu:

KapaKTepucTUKK Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerse — OY ,Bpaka MunaguHosumn”
(Mme, TProBCcKo MME, CepUja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaetbe, KONWUYECTBO)

|, MepHa CoobpasHoct
Wa. P -
A. 6poj Mapamerpn TecrMeTon e3yATaT o4 Heogpe :ECUEGT 3aposonysa/
MCMUTYBaHETO AeHocT BPeaHOCTH He

. 3aposonysa

026500522 | boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co | 3apoBonysa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.4O / HEMa 3agoBsonysa

BryC BPM 7.4 — 79x H.4, / Hema 3aposonysa

Temneparypa BPM 7.4 —80x +10,5°C / 25°C 3apoBonysa

MaTtHocT MKC EN I1SO 7027-1: 2017 0,14 NTU «f 1,5NTU | 3apgosonysa

pH MKC EN 150 10523:2013 7,30 / 6,5-9,5 pH 3a/0BONYBa

: eanHULK ;
Hzoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuaa oo: 31122020 i !
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\ 3 &Y NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U NMUIANOLMA
Fnudd_.,,lab 067.8-01
b el e M3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MKC EN ISO/IEC
: 17025:2018
| NoTpowysayka Ha KMnO, MHKC EN 1SO 8467:2007 [ 1,78 mg/L / 8 mg/L 3agoBonysa
En. cnposognmneocT MKC EN ISO 27888: 2007 | 672 uS/cm ! 2500 pS/cm 3a40B0NYBa
AmoHmjak (NH,) MKC 1SO 7150-1:2007 0,035 mg/L / 0,5 mg/L 3apoBONyBa
Hutputi (NO,) MKC 1SO 26777:2007 0,029 mg/L / 0,5 mg/L 3ap0BoNyBa
Hutpatv (NO;) | MKC 150 7890-3:2007 28,0 mg/L / 50 mg/L 3apoeosyBa
Xnopuan MKC I1SO 9297-2007 | 3.55mg/L / 250 mg/L 3a40B0/yBa
Heneso * | MKCISO 6332:2007 0,128 mg/L / 0,2 mg/L ~ 3apoBonysa
PeanayaneH xnop | MKC EN IS0 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0ONYEa

Mcnwryaaw?'r NPUMEPOK MM 3340B0/YBa KPUTEPMYMUTE 3a BapaHuoT napamerap cornacHo NpaBuaHKWKOT 3a 6e3begHOCT M KBAAWTET Ha
B04aTa 3a nvere (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1)

|

BpemeHCcKK ycnosum: O coH4yeBo ¥ 0bnayHoO O NPOMEHAMBO L[ BPHEX/AWMBO O TeMnepaTypa
HaumH Ha ckdaauparbe: NagunHuK
TemnepaTypa Ha NaAWNHWK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

&
MocTpMpareTo € M3BPLIEHO O/ CTpaHa Ha:

o Knuent o ®ya Nab Hukona LiBeTKOBCKM (CO akpeauMTUpaHa meTtoaa)... B R PR
: /vme, Nnpe3nme Ha NMLETO Koe ro M3BPLIMA0 MOCTPUP

Mspaﬁomn MeaHa Cnacecka... 8ll......
/vme, npesume, NoTnu /

=Dpnobpun: ®pocuHa Cnacoscka.:..f....
/ume, npesume, NOTNUC

[aTtym(4) Ha usseaysarbe Ha nabopaTopuckuTe akTmBHocTyH @ 14.02.2022-21.02.2022
Oatym Ha uspasarbe Ha ussewTajoTt: 21.02.2022

WU3JABA 3A HEMPUCTPACHOCT
PakosogcteoTo Ha ANTY Pyg Nlab [00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTMBHOCTH 32 UCTIMTYBakbE ce usapmysaa? Henpuc-rpacuo ]
BO cornacHoct co Bapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oAnyKu ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha O6jeKTMBHM [OKasu 3a
YCOTNIaceHOCT €O pedepeHTHUTE CTaHAaPAM M BP3 OANYKWTE HE MOMAT A3 BAW|aaT APYrvM MHTEPECcH MM APYrY CTPaHWU W HUKO]
Hema npaso J-:l,a BAMjae Ha BpaboTeHWTe BO OFHOC Ha pe3yATaTuTe OAHOCHO HEMa NpPaBo Ha 6WUN0 KaKBW BHaTpPeLuHM,
HaABOPELUHWU, KOMEPLMjanHU, PUHAHCUCKM U APYT BUA, NPUTUCOLM M BAMjaHM]a.

Co * ce 03Ha4eHyBa HeaKpPeaUTMPaH MeTog,

**MepHa HeogpegeHoCT ce NononHysa no Gaparse Ha KAKEHTOT .

¥** ce 03HAYYBaaT METOAM KOM ce Aobuenu oa cTpaua Ha nabopartopuja co koja dyp Nab uma ckay-eHo aorosop 3a copabioTka
. .

Hsoanue: | Bepaja: 4 Bo cura vo: 31.12.20202 ' J
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&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U nuianouu

Fondélab 06 7.8-01
Gl s it W3BELLTAJ Of1 NABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE MKC EN ISO/IEC

17025:2018

MhC X ISRIEC RO

3abenelwka bp.1: PeayntaTuTe Of TECTOBMTE C@ OAHECYBAaT CMO 33 MCNUTYBAHWTE NPUMEPOLIM. OB0j NPOTOKOA He CMEee A3 Ce Penpogyumnpa cameo co
nMcMeHa fo38on1a Ha nabopaTopujaTa v Camo UenocHo.

3abenewxa bp. 2: laBopaTopujata He 0A4roBapa 3a BEPOACCTOJHOCT Ha NOAATOUNTE AOCTABEHW O NOAHOCUTENOT 80 GaparbeTo 33 UCNUTYBarLE.

3abenewxa bp. 3: OBAACTEHOTO NMLE BPLIK MOCTRHParsE, NPUEM, CHAGAUPatbe W TPAHCNOPT COrMacHo cooppetHata MNP 7.3 Mpoueaypa 3a 3emare Ha
npumepouw, MNP 7.4 Mpuem, TPaHCNOPT, CKNAAUPEHLE, OTCTPAHYBatLE 1 PARYBAHLE CO NPUMEPOLM 33 NCIUTYBatbe W CO0ABETHOTO PY 7.3 PaboTtHo ynarcreo 32
3emarbe Ha NpUMepouu.

3abenewna bp. 4: W3sewTajoT og NabopaTOPUCKOTO UCTIMTYBAHLE CE& N3AABA BO COMNACHOCT €O MP 7.8 M3secTysatbe 33 PE3YNTATH,

3abenelwra bp. 5: Bo u3japaTa 3a COOBPA3HOCT He € BK/YHEHE MEPHATA HEOAPEARHOCT, U UCTaTa Ce B/yHYBa Camo no Baparse Ha KNMeHoT. [loHecyBareTo
oanyKa 3a coobpasHocT e nponuwano 8o MNP 7.8 1 e JasHo focTanta Ha seb crpanata www.foodlab.com.mk. -

3aBenewra 6p. 6: CUTe aKpeaUTUPaHW METOAMW 04 ONCEroT Ha akpepuTauuja ce objasenn Ha seb cTpaHata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Madanue: | : Bepsuja: 4 Bo cuna vo: 31.12.20200 ]
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‘-5 ®Y[ NAB IABOPATOPWIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U NMUIANOUU _Tecrprr__

Fnod(;lab | 057801 H

"""""""""" e W3BELLUTAJ OfL IAEOPATOPUCKO UCMUTYBAKE MKC EN ISO/IEC Q”
17025:2018 Tesbing

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

UseelwTtaj 6p. 026522/5

MuKkpobuonolLka aHanu1sa

Ume Ha Bapatenot : JKMN Bop.dao,q H. UhuHaeH
Aapeca Ha 6apatenot: yn. 9 66 Uauxaen - OnwTuHcka srpaga UanKaeH

Bpoj Ha baparse 3a ucnutysare: 026522
MNponpaTHo nucmo' (6p, aatym): /

[aTtym Ha 3ematbe: 16.02.2022
[atym Ha npuem: 16.02.2022

| Bosea: Ha aeH 16.02.2022 roauHa, 0BAacTEHOTO e Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUKM 3eMarbe Ha NPUMepOoK BOAa
33 NUeHe 3a TecTupatbe Ha MHKpOﬁHOﬂOuJKa dHanu3a.

Onuc Ha MECTO Ha 3eMatbe Ha NnpumepoLu: Boaara 32 nuerbe e 3emeHa og OV ,Bpaka MunaguHosumu”

_1ll MpumepouuTe ce 3eMeHN C/I0F/IaCHO NAaH 3a 3eMarbe Ha npumepoLu: 0B 7.3-01 MnaH 32 3emarbe Ha
NPUMEPOLLK.

IV CraHaapau M mMeToau 3a 3emarbe Ha npumepouw: MKC 1SO 19458:2009 — 3ematbe Ha n‘iﬁwmepouu 3a
MUKpPOBUMOIOLWKA aHanusa

V [lononHyBaka, OTCTanyBakba WK UCKAYyHYBakba O METOAOT U Of N/IAHOT 33 3EMarbe Ha npumepoum: /
VI Pesynrtatn:

KapaKTepucTuku Ha npumepoKoT: Boga sa nuerse — OY ,Bpaka MunaguHosum”
(Mme, Tproscko ume, cepuja, AaTym Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha TPaekse, KONUYECTBO)

: i MepHa CoobpasHoct
WUpa. 6poj . Pe3ynrart op, t FpaHU4HK
MapameTpu Tecr meTtoa (e ey Heoppepe- B e 3apgosonysa/
v HocT ** eea He 3agoBonyBa
026500522 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0-cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmuu 6axkrepuu MKC EN I1SO 9308-1 | -0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MHKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100m!| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
LLpeBHU EHTEPOKOKM MHKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoeonysa
CynduTopeayLypayku MKC EN ISO 26461-2 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoete MUKPOOPraHU3MM Ha MKC EN IS0 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apgosonysa
Ryntypa 22°C =
Bpoere MMKPOOPraHU3MK Ha MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apoBonyBa
kyntypa 37°C ;
Hzoanue: | Bepsuja: 3 | Bo cura oo: 14.12.20212 |
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S @Y/ A IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA U NUIAJIOLIMU - —
Food@@lab | . OB 7.8-01
i o e W3BELLTAJ O/} JIABOPATOPUCKO UCTIMTYBAHSE MKC EN ISO/IEC
, _ | 17025:2018

WcnuTyBaHUOT APUMEPOK M 3340B0NYBa KpUTEPUYMKTE 3a BapaHMoT napameTap cornacHo MpasuaHukoT 3a 6esbegHocT u
KBanWTeT Ha BoAaTa 3a nuekse (Cn.BecHnk bp.183/18 Mpunor 1)

BpemeHcKM ycnosu: O coHyeso ¥ 06nayHO D MPOMEHAMBO [ BPHEMAWBO [ Temneparypa
HayuH Ha cknagupare: nagunHuK
TemnepaTypa Ha NafWNHUK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

MocTpupareTto e M3BPLIEeHO 04 CTpaHa Ha: ‘

0 KameHt

W3pabotun: BujoHa BojHuKa..
/qu, npesume,

»
]

Aatym Ha Hsp,asan-be Ha u3BewrTajoT: 21.02.2022

M3JABA 3A HEMPUCTPACHOCT
PakoeogcTeoTo Ha ANTY dyg /a6 [JO0-Ckonje rapaHTupa AeKa CMTe aKTMBHOCTM 33 UCNWMTYBAbe Ce U3BPLUYBAAaT HeNpPMCTPAcHO v
" Bo cornacHoct co 6aparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyKM Ce HOCAaT BP3 OCHOBA Ha OGJEKTMBHW AOKa3M 3a
YCOTNaceHOCT co pedepeHTHUTE CTaH[apau M BP3 OAIYKUTE HE MOXKaT A3 B/MjaaT ApYrk MHTEpecu Wnu apyrn cTpaHu U HUKO]
Hema npaBo fAa Baujae Ha spaboreHuTe BO OQHOC Ha pe3yATaTMTe OAHOCHO HeMa Npaeo Ha 6Mno Kaxsu Bua1'peu.i|-m,
HaABOpeLIHM, KOMepLUKjanHu, GUHAHCUCKKU U APYT BUA NMPUTHUCOLW U sAujaHuja.

Co * ce 03HaueHyBa HEAKPEAWTMPAH METO/
**MepHa HeoApeaeHOCT Ce NonosHysa no Gapakke Ha KAMEHTOT
**¥ o 03HaUYBAaT METOAM KoM ce AoBueHn o cTpana Ha nabopatopuja co koja Py J1ab wma ckny4eHo gorosop 3a copaboTka

3abeneufka Bp.1: Peayntatite O4 TECTOBWTE CE OAHECYBAAT CAMO 33 UCMUTYBAHMTE NPUMEROLM. Oeoj NpOTOKOS He cMee A3 Ce penpoayuupa camo co
nucmeHa 4o3BoNa Ha nabopaTopwjaTa v camo LenocHo.

3a6enewra bp. 2: NabopaTopwjara He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMUTE 4OCTaBeHN Of NOAHOCUTE/IOT BO BGaparbeTo 3a ucnuTysarse.

3afenewra Bp. 3: OBAACTEHOTO MMUE BPLIM MOCTPMPAHLE, MDUEM, CKA3AWParbE W TPAHCMOPT cornacHo coopseTHarta MP 7.3 MNpoueaypa 3a 3ematbe Ha
npumepouwy, NP 7.4 Mpuem, TPAHCNOPT, CKNBAMPaHLE, OTCTPAHYBALE W PaKyBakbe CO NPMMEepoLy 33 MCNUTYBatbe U COOABETHOTO PY 7.3 PaboTHO ynaTcTeo 3a*
3emMatbe Ha NpUMepoumM. '

3abenewka bp. 4: U3sewTajoT og NabopaToOPMCKOTO UCNIUTYBatLE Ce M3Aa8a BO cornacHocT co MNP 7.8 W3secTyBatbe 33 pe3ynTaTu.

3abenewnxa bp. 5: Bo u3jasara 3a coobpa3HOCT He e Br/yHeHa MepHaTa HeoAPeAeHOCT, M UCTaTa Ce BAYy4yBa Camo no Baparbe Ha KAneHoT. [oHecysareTo
opnyKa 3a.coobpasHocT e nponuwano 8o MNP 7.8 1 e jagHo goctanHa Ha eeb cTpadara www.foodlab.com.mk. :

3abenewra Bp. 6: CUTe aKPEANTYPAHA METOAM O ONCEroT Ha aKkpeauTaluja ce objasequ Ha el cTpaxaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepauja: 3 Bo cuna oo: 14.12.20212 - ? |
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